
7 €

 8 €

12 €

10 €

10 €

Œufs mimosa comme une gribiche

Coques en persillade

Gravlax de saumon Bømlo, mousse d’aneth

Crevettes, bouillon thaï, coriandre 

Terrine maison (porc/veau/estragon/pistaches) ➀

La Carte des Plats

La Carte des Entrées

Plat

MENU DU JOUR

Parmentier d’agneau maison ③,

salade verte

Fromage & Dessert

Origine des viandes : ➀ France ➁ U.E. ③ U.K.

Demi : 4 € / Entier : 8 €

7 €

8 €

1 boule 4 € / 2 boules 7 €

Saint-marcellin 

Fondant au chocolat 

Baba au rhum

Glace (vanille/fraise/chocolat)

Menu à 23,90 € 

(entrée + plat + dessert)

Menu à 21,90 € 

(entrée + plat ou plat + dessert)

Plat seul à 16,90 €

Entrée
Gravlax de saumon Bømlo, 

mousse d’aneth

Dessert
Demi saint-marcellin

Le midi en semaine

NOTRE CARTE
Désormais, profitez de notre carte de restauration le soir également, du jeudi au samedi !

Linguine alle vongole

Légumes du marché façon ratatouille, œuf poché

Travers de porc régional caramélisé ➀, frites maison

23 €

19 €

23 €


