
Risotto à la bisque de crustacés, crevettes au Noilly-Prat ambré

Parmentier de cochon maison, salade verte

Tartiflette maison au reblochon de Savoie ➀, salade verte

Saucisson lyonnais, sauce vin rouge ➀, frites maison

Poire de bœuf ➀, sauce au poivre, frites maison

CARTE DU MIDI
10 €

10 €

10 €

12 €

10 €

10 €

Velouté de butternut maison

Gratinée à l’oignon

Œuf en meurette

Croque-monsieur à la truffe ➀

Rillette de cochon rôti maison, toasts grillés

Terrine maison (porc/veau/estragon) ➀

La Carte des Plats

La Carte des Entrées

25 €

24 €

21 €

24 €

24 €

Mâchon 
VENDREDI 6 FÉVRIER

Le Comptoir Sucré

La Cave à Fromages

Mousse de marrons

Fondant au chocolat
Tartelette poire, chocolat,
amandes, meringue

6 €

7 €

10 €

Saint-marcellin entier

Saint-marcellin demi

 8 €

4 €

Le Banc de l'Ecailler

Origine des viandes :  ➀ France ➁ U.E.

Huîtres Spéciale de Claires N°3

Huîtres Spéciale Isigny N°3

Huîtres Spéciale Friandise Geay N°4

Huîtres Spéciale Ostra Regal N°3

Crevettes roses Perle de Corail & mayonnaise maison

x 6 : 12 €  /  x 12 : 22 €

x 6 : 15 €  / x 12 : 28 €

x 6 : 17 €  /  x 12 : 32 €

x 6 : 20 € /  x 12 : 38 €

x 5 : 12 €

(Marennes d’Oléron)

(Charente-Maritime)

(Bretagne)

Cochon de lait : cuisseau arrière ➀

Cochon de lait : train arrière ➀

Cuisine à Partager

 3/4 pers.     100 €

 3/4 pers.     100 €

(Normandie)

Entrées à partager : 
Rillette de cochon / terrine de porc / salade verte 

Plat à partager :
Gigot d’agneau de 7 heures 

Accompagnements à partager : 
Frites maison et gratin de macaronis

Fromage : un demi saint-marcellin par personne

Cafés offerts 


