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CÔTÉ TERRE

Terrine de foie gras maison ➁, toasts
grillés, confiture de figues maison

Terrine maison porc, veau, estragon ➀

Croque-monsieur maison au jambon blanc ➀
et à la béchamel au comté, salade verte

Saucisse de Toulouse ➀, purée de pommes
de terre maison, jus corsé maison

Parmentier de cochon maison ➀, 
salade verte 

Poire de bœuf VBF ➀,
sauce aux deux poivres maison

À PARTAGER : 

Chou farci maison (porc, veau, 
magret de canard, foie gras) ➀➁

CARTE
16 €

10 €

15 €

18 €

24 €

21 €

4 pers. 25 €/ p.

10 €

10 €

7 €

Brioche perdue, caramel au beurre salé,
glace stracciatella 

Brookie fondant maison, glace cacahuète

Sorbet abricot maison

x6 : 12 € / x12 : 24 €
x6 : 15 € / x12 : 30 €
x6 : 18 € / x12 : 36 €

x5 : 12 €

10 €

8 €

8 €

20 €

22 €

NOS HUÎTRES : 
Spéciales de Claire N°3 
Spéciales Isigny N°3
Spéciales Friandises N°4

Crevettes roses, mayonnaise maison

Crevettes roses sautées, crème au 
Noilly-Prat ambré

Moules glacées, crème au safran,
estragon, citron

Anchois marinés à l’huile d’olive, 
balsamique, citron vert, ciboulette, persil

Cuisses de grenouilles en persillade

Moules de bouchot marinières, frites maison
La Morisseau baie du Mont-Saint-Michel

Saint-marcellin pané, miel, salade verte

Saint-marcellin 

Saint-Nectaire AOP

10 €

Demi 4 € / Entier 8 €

6 €

CÔTÉ FROMAGE

CÔTÉ MER

NOTRE

Origine des viandes : ➀ France ➁ U.E.

Frites maison à la 
graisse de bœuf 

Gratin dauphinois maison

Tombée de chou au lard

5 €

7 €

5 €


